Myty a polopravdy o viné

Vino uz davno neni jenom napojem ke slavnostnim prilezitostem, ale deci ¢i dvé sméle
dopliuji nas obéd nebo vecefi. Pripadné si ze sklenky bilého, rlizového, cerveného
délame prijemny vecerni ritudl. Nase narodni sommelierka Klara Kollarova vam objasni
nejcastéjsi myty, které koluji o tomto jedinecném napoji.

Uréité se shodneme na tom, Ze Ceska republika je zemi jak pivarskou, tak i
vinaiskou. Nase krajina byla polibena vinem udajné uz kolem 3. stoleti n. I. diky
Rimandm. Prvni povest zkonce 9. stoleti zminuji, Ze o vinarstvi se u nas zasadili
knize Bofivoj a jeho Zena Ludmila. Ti totiz dostali knarozeni syna
Spytihnéva originalni darek od moravského knizete Svatopluka - sud vina.
Rozkvét vinarstvi vnasich koncinach prisel ve 14. stoleti diky Karlu IV., ktery vino
miloval. Vsoucasné dobé se u nas rozprostira 17 900 ha vinic. Péstiteld vinné
révy je u nas témer 14000, coz je neskutecné Cislo.

Jestlize jste zpredchozich radkd dostali chut’ na moravské nebo Ceské vino, dolejte
si sklenku a pustte se do cteni, kde vam uvedeme na pravou miru nejasnosti
o tomto lahodném napoji, snimiz se Casto setkavame.

Mytus €. 1: Vina na Sroubovaci uzavér nejsou kvalitni

,Sroubovaci uzavéry se na vinné lahve pouZivaji od poloviny 20. stoleti. Dfive mély jisté
rezervy, nicméné vsoucasnosti ale tento typ uzavéri muze byt diky nové technologii
spolehliveéjsi neZ korky. Sroubovaci uzavér je dobrou volbou nejen pro vina urcend

ke konzumaci behem 1 az 2 let, ale pouziva se také na vina bila i Cervena urcena k delSimu

ez

zrani,” vysvetluje narodni sommeliérka Klara Kollarova.



Mytus €. 2: Pozdni sbér je lepsi nez moravské nebo ceské

zemské vino

Toto oznaceni bylo velmi dilezité v dobé, kdy hrozny standardné
nedosahovaly dobré vyzralosti. ,Dnes se zménily nejen klimatické podminky, ale lépe
rozumime i fyziologii révy vinné, a proto dosahovat vyzralosti hroznt v kategorii pozdni sbér
nenli nic tézkého. Nicméne od vyzralych hrozni k dobrému vinu vede jesté velmi dlouha
cesta. Jednak je dand uménim vinare, jednak do kvality promlouva i poloha vinice, odriuda a
dalsi faktory. Proto nékteri vinaii nemusi své vino s parametry pozdniho sbéru tzv. zatridit,
ale voli variantu jej prodavat ,jen” jako moravské nebo Ceské zemské vino.”

Mytus €. 3: Bilé vino je pouze zbilych hrozni

.Neni tomu tak. Bilé vino se vyrdbi jak zbilych, tak i zmodrych hroznt vinné révy. Nicméne
na rozdil od vin cervenych ci rizovych vinar nepracuje u bilych vin s barvivy obsazenymi

ve slupkdch bobuli. Proto se hrozny po sklizni ihned vylisuji a poté zacina proces rizeného
kvaseni cistého vinného mostu.”

Tim se dostavame k typické mylce — lidé, kteri se pfrilis nezajimaji o vino, si mysli, ze
napr. Tramin cerveny nebo Veltlinské cervené rané oznacuji Cervené vino. Sice se
jedna o odrudy s cervenymi hrozny, ale vyrabi se znich vino bilé, jak jsme si
vysvétlili vyse.

Mytus €. 4: Archivni vino je kvalitnéjsi nez mladé

,Nic nemuze byt dale od pravdy. Aby se vino mohlo dat archivovat, musi ktomu byt urcené a
Jjeho vyroba i selekce hrozn(i je tim podminénd. Pfitom vétsina vin je na vrcholu krdtce po
lahvovani, a proto chutnaji nejlépe, kdyz jsou mlada.”

Vina urcena karchivaci samoziejmé potrebuji vice €asu ve sklepé i vlahvi, aby
dozrala do dokonalosti. Je treba mit na paméti, ze co vino, to jina

Zivotnost. Mnoho bilych i rGzovych vin byva urceno ke konzumaci béhem jedné
sezony, néktera se ale zlepsuji stejné jako Cervena vina po roky i cela desetileti.

Mytus €. 5: Pfirodni vina nezptisobuji kocovinu

Za kocovinou stoji spotreba alkoholu, ktery je samozrejme obsazen i v pfirodnich
vinech. Za kocovinou nejsou primarné ani trisloviny ci sificitany. Jestlize mivate

po viné bolesti hlavy, radéji se zamérte na sledovani obsahu alkoholu a pijte spolu
svinem dostatek vody. Pokud vds boli hlava i po jedné sklence, pak problémem mdize
byt také alergie na histamin.

Mytus €. 6: Palava je sladké vino
Tolik oblibena Palava je nasi chloubou. Svymi kvalitami se radi mezi svetové. Byla
vyslechténa Ing. Josefem Veverkou krizenim odrid Tramin cerveny a Miiller Thurgau.



,Pdlava je odriida velmi aromaticka a vyraznému aroma vyssi zbytkovy cukr slusi.
Moznda i proto vznikla tato domnénka. Nicméné Pdlava je jen odrida vina, a proto zni
[ze vyrobit vino s jakymkoli obsahem zbytkového cukru, tedy od suchého pres
polosuché a polosladké az po vino sladké. Zda bude z Palavy vino suché, nebo sladke,
Je vyhradné volbou vinare. Suché Palavy jsou velmi atraktivni a vhodneé se snoubi

s moderni fusion kuchyni.”

Mytus ¢. 7: Sekty by se mély podavat ve flétnach

Tento zplisob servirovani ,,bublinek” je naprosto stylovy, ale pokud zrovna nemate pri
ruce tento typ cisi, nic nezkazite, nalejete-li ho do tulipanové sklenice na vino. Nékteri
konzumenti tento zptsob dokonce preferuji, protoZe se vice rozvine aroma sumivého
vina.

Mytus ¢. 8: Je led ve viné naprostym tabu?

,Drive se mohlo povaZovat redéni vina ledem za néco nevkusného, vdnesni dobé je to
uz spolecensky prijatelné. U vin s vyssim obsahem alkoholu mizeme led pouZzit
ktemperovdni ndpoje, pripadné chlazeni vina muze pomoci vyzdvihnout jeho jemné
chute a nuance,” dodava narodni sommelierka Klara Kollarova.



