


"ORANZOVA vina Bila vina
Rose vina
Cervena vina

Bila vina

Vino vyrobene¢ z bilych a Cervenych
hroznu, technologii urCenou pro vyrobu
cervenych vin
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Oranzové vino
Bil¢ / Cervené odrudy
Dlouha macerace
Fenolicke latky, alkohol
Kvevri

Kvevri

Hlina s obsahem kiremiku a stiibra
Vosk / nehasen¢ vapno
V zemi1 az 50 let




ZEVINA



Alternativni nadoby

Drievéne sudy
Kamenina

Nerez




Kachetinska metoda
*Veskery rmut v¢. tfapin
*10 — 20 dni fermentace
edestilace rmutu

Imeretska metoda

* most

* 10% matolin bez tfapin
A, J5 _ * vina podobna evropskym
77 el HTES » Tsitska, Tetra
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ALY * Kartlinska metoda

L5 TNV *  30% matolin tfapinami
Tsitska, Tetra, Chinuri







Odrudy révy vinné

o Rkatsiteli, Mtsvane, Khikhva,
Kakhuri, Chinuri |

 Neutralni aroma

* Vysoky obsah trislovin
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Oranzove vino

e Jantarova barva

 Vuneé susene¢ho a citrusového
ovocCe

 Plna a trislovita chut’




Oranzoveé vino

Pale Gold Medium Gold Deep Gold Pale Brown Medium Brown Deep Brown
Viognier, Verdefo Chardonray, Aged White Rioja Aged Whites, Sherry Sherry, White Tawny Port Pedro Ximinez
/

I

Chenin Blane, Pinot Gris
|




Cervene vino

 Fermentace v kvevri
e 7-10dni

* Zrani opét v kvevri
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Kde muzete oranzova vina
ochutnat?

oranae
Wlne@q.

FESTIVAL @@

KVEVRI DAY - OTEVRENT NEJVETSI KVEVRI NAvoy v (R
na Farmé Pdlava
26. dubna 2018 od 14:00

Ochutndvka nejen kvevri vin vinafstvi
VICAN. Muzete se tésit na kmotra

naseho vinarstvi Vaclava Postraneckého.

28,1 2017
Festival zivych vin
Tabor

28.1 2017 &
Festival of alive wine
Tabor



Pouzita literatura

https://gvino.cz/na%C5%Ale-
0dr%eC5%AFdy.php
https://mojelahve.cz/clanek/vyroba-
oranzoveho-vina-kvevri-a-kachetinska-metoda-
1-dil-738
https://www.ceskatelevize.cz/porady/1065862
5776-polopate/
https://www.vinologie.cz/magazin/38-
oranzove-vino-v-kostce

*Pfednaska OranZova vina - doc. Ing. Mojmir
Baron, Ph. D.

* Dékuji za pozornost
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