Technologicky postup vyrohy vina
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*> OSETRENi HROZNU A RMUTU

@ SIHA - PYROSULFIT DRASELNY

Pyrosulfit draselny se pouziva k sifeni rmutu, moStu a mladych vin.
Slouzi jako antioxidant a potlatuje nezadouci mikroorganizmy.
Davkovani: 5- 10g / 100 kg

@ SOLFOSTERIL 15%

Tekuty pyrosulfit draselny se pouZziva pfevazné k sifeni moStu a mla-
dych vin. SlouZi jako antioxidant a potlaCuje nezadouci mikroorganiz-

my. Jedna se o Cisty SO, bez N vazeb.
Davkovani: 5- 10g / 100 L

© OPTI WHITE

Biologicky pripravek obsahuijici glutation s vysokym antioxidaénim
potencialem. Podporuje plnost chuti, svézest, eleganci a zachovava
stabilni barvu. Podporuje ochranny G¢inek antioxidant( a vyrazné
prispiva k aromatické kvalité vina. Je vhodny pro oSetfeni rmutu,
moStu a mladého vina.

Davkovani: 30 - 40g / 100 kg

@ SIHAZYM UNI

Univerzalni granulovany enzim, zvySuje vytéZnost mostu a zlepSuje
extrakci aromatickych latek. Doporucena teplota aplikace od 15°C
s dobou pisobeni 2 aZ 4 hod.

Davkovani: 2-4g / 100kg

© SIHAZYM EXTRO

Granulovany enzym vhodny k extrakci hodnotnych aromatickych
latek a Zadoucich tanin(. PouZiva se k maceraci rmutu za studena.
Doporucena teplota aplikace od 8°C s dobou pdsobeni 2 az 6 hod.
Davkovani: 2 - 4g / 100kg nad 12°C

Davkovani: 4 - 6g / 100 kg nad 8°C

@ LALLZYME GUVEE BLANC

Granulovany enzym vhodny k extrakci hodnotnych aromatickych
latek a zadoucich tanin(. Enzym ma vedlejsi beta-glukozydazovou
aktivitu pro vétsi uvolnéni aromatickych latek uz pfi lisovani.
Doporucena teplota aplikace od 12°C s dobou plsobeni 1 az 4 hod.
Davkovani: 2-3g / 100kg

© TANNIN S

Tanin ze slupek hroznu pfispiva k biologické stabilizaci.
Potlacuje oxidaci a zvySuje komplexnost a ovocnost vin.
Davkovani: 0,5-2g / 100kg



*> ODKALENI A KRASLENI MOSTU

© LALLZYME G - MAX

Granulovany enzym pro Setrné odkaleni mostu do ¢irého stavu.
Vlysoka pektolyticka aktivita, cilené odboura pektinové latky. Doporu-
¢ena minimalni teplota aplikace od 8°C s dobou plisobeni 2 az 6 hod.
Nasledna aplikace bentonitu je mozna min. po 2 hodinach.

Davkovani: 1-3g / 100 L

© SIHAZYM GLARO

Granulovany enzym pro Setrné odkaleni mostu do ¢irého stavu. Vyso-
ka pektolyticka aktivita, cilené odbourani pektinovych latek. Doporu-
¢ena minimalni teplota aplikace od 8°C s dobou plisobeni 2 aZ 6 hod.
Nasledna aplikace bentonitu je mozna min. po 2 hodinach.

Davkovani: 1-3g / 100 L

@ SIHA - GELATINE tekuta

Tekuta Zelatina slouzi k pfimému oSetfeni rmutu, moStu a mladych
vin. Zesiliuje sedimentaci kalu pfi sou¢asném snizeni nezadoucich
polyfenol a tfislovin.

Déavkovani: 30 - 100 ml / 100 L zdravy hrozen

Déavkovani: 100 - 200 ml / 100 L nahnily hrozen

@ SIHA - OPTIGEL

Tekuta Zelatina s kaseinem slouzi k pfimému oSetfeni rmutu, mostu
a mladych vin. Zesilfiuje sedimentaci kalu pfi sou¢asném snizeni
nezadoucich polyfenold a tfislovin.

Davkovani: 30 - 100ml / 100 L zdravy hrozen

Davkovani: 100 - 200 ml / 100 L nahnily hrozen

@ SIHA - OPTISIL

Produkt na bazi aktivnich kfemicitan( a vyziho méchyfe k odstranéni
horkych tond a nezadoucich tislovin. Je vhodny pfedevsim k odkaleni
mostu ziskaného lisovanim celych hroznd.

Dévkovani: 10 - 30g / 100 L

@ SIHA - GESIL

Praskovy pripravek na bazi Zelatiny, silikati a PVPP k $etrnému odka-
leni moStu do &irého stavu, snizuje hodnotu nezadoucich polyfenolil a
tfislovin. Zachovava hodnotu aminokyselin, které se pozitivné podileji
na budoucim aroma vina.

Dévkovani: 20 - 509 / 100 L

*> ODKALENi MOSTU FLOTACI

@ SIHAZYM FLOT

Tekuty enzymaticky preparat, ktery rozklada pektinové retézce

a redukuje viskozitu hroznového mostu v priibéhu ¢iteni nebo filtrace.
Pfipravek dokaze v pribéhu 1 aZ 2 hodin depektinizovat most, ¢imz
ziskame kompaktngjsi podil kalu.

Davkovéni: 2 - 3ml / 100 L

©® ZEPOSIL

Praskovy pfipravek na bazi Zelatiny, silikatd a PVPP k Setrnému odka-
leni mo$tu do Girého stavu, snizuje hodnotu nezadoucich polyfenolii a
tfislovin. Zachovava hodnotu aminokyselin, které se pozitivné podileji
na budoucim aroma vina.

Davkovani: 20 - 50g / 100 L

© ZEKASIL

Praskovy pfipravek na bazi kaseinu, Zelatiny, silikat(i a PVPP k Setr-
nému odkaleni mostu do €irého stavu, snizuje hodnotu neZzadoucich
polyfenoll a tfislovin. Zachovava hodnotu aminokyselin, které se
pozitivné podileji na budoucim aroma vina.

Davkovani: 20 - 50g / 100 L

© SIHA - BEVASIL 30

Roztok kyseliny kiemicité o zvlastni Cistoté a aktivité, ktery se pouziva
v kombinaci se Zelatinou nebo jinymi kladné nabitymi kraslicimi
pripravky jako zesilova¢ sedimentace.

Davkovani: 30 - 100ml / 1001

©® SIHA - MOST BENTONIT G

Bentonit uréeny k oSetfeni mostu. Ma zvlast vysokou absorpéni
schopnost viici bilkovindm v mostu.

Davkovani: 50 - 100g / 100 L

© DIVERGAN

100% Cisté PVPP. Jeho pouZiti je vhodné pfedevsim u mostli s vyso-
kym obsahem polyfenoll a oxidativnich ton0. DokaZe zachranit i Gplné
zoxidovany most.

Davkovani: 5- 50g / 100 L

©® SIHA - AKTIVKOHLE Ge

Vysoce €isté aktivni uhli rostlinného piivodu, které slouzi na adsorbci
pachovych a chufovych vad v mostu a ving.

Davkovani: 10 - 50 g / 100 L nahnily hrozen

@ SIHA - ACTILIQ Ge

Vysoce Cisté aktivni uhli rostlinného piivodu, které slouzi na adsorbci
pachovych a chutovych vad v mostu a viné.

Davkovani: 10 - 50 g / 100 L nahnily hrozen

@ SIHA - FLOTATIONSGELATINE

Vlysoce Cista potravinarska Zelatina k flotaci hroznového mostu

a ovocnych $tav. Vysoka absorpéni schopnost viici negativné nabitym
tfislovinam a zbytkdm pektind.

Davkovani: 5- 15g / 100 L
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> OSETRENi ODKALENEHO MOSTU a KALU

©® OPTI WHITE

Biologicky pfipravek obsahujici glutation s vysokym antioxidacnim
potencidlem. Podporuje plnost chuti, svéZest, eleganci a zachovava
stabilni barvu. Podporuje ochranny G¢inek antioxidant( a vyrazné
prispiva k aromatické kvalité vina. Je vhodny pro oSetfeni rmutu,
mostu a mladého vina.

Davkovani: 30-40g / 100 L

©® OPTILESS

Deaktivované kvasinky s pozitivnim autolytickym chovanim a vyso-
kou schopnosti uvolfiovat polysacharidy. Napomaha zrani mladého
vina, uvolnéné polysacharidy podporuji plnost vina a nasladlou
dochut.

Dévkovani: 20-40 g / 100 L

© OAKVIN CHIPS POWDER

Barrique dubovy prasek. Jedna se o velmi G:¢innou ochranu proti
oxidaci a to diky vysokému obsahu pozitivnich tfislovin a elagickych
tanin( z francouzského dubu. Elagické taniny vyvazuiji kyslik a proto
most neoxiduje. Potladuje vegetativni drsné aroma. Poskytuje stabil-
ni ovocnost pro most a vino.

Volba pivodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense
Dévkovani: 20 - 40g / 100 kg

% REHYDRATACE KVASINEK

@ SIHA - SPEEDFERM

Inovativni produkt z inaktivnich kvasinek cilené obohacenych o vita-
miny (pantothenan, biotin), mineralni latky (hofCik, zinek, mangan)
a aminokyseliny, které je kvasinka schopna pfijmout pouze pfi
rehydrataci.

Davkovani: 20 - 40g / 100 L

*> VYZIVA KVASINEK

@ SIHA - GARSALZ

Zékladni vyZivna stil pro rozmnozovani kvasinek a dokonalé prokva-
Seni.

Davkovéni: 3 x 20g / 100 L

@ SIHA - GARSALZ PLUS

Obohacena vyzivna sl (vitamin B1, celuldza) pro rozmnoZovani
kvasinek a dokonalé prokvasSeni.

Davkovani: 3 x 20g / 100 L

© WZIVA PLUS

Kombinovana vyzivna sil obsahujici dusikaté latky, vitaminy, mine-
ralni latky a stény kvasinkovych bungék.

Davkovéni: 3 x 15g / 100 L

©® SIHA - PROFERM H + 2

Kombinovana vyzivna sil obsahujici dusikaté latky, vitaminy, mine-
ralni latky a stény kvasinkovych bungék.

Davkovéni: 3 x 15g / 100 L

©® OAKVIN CHIPS RIGE

Barrique dubova ryze. Jedna se o velmi Gi¢innou ochranu proti
oxidaci a to diky vysokému obsahu pozitivnich tfislovin a elegickych
tanin0 z francouzského dubu. Elagické taniny vyvazuiji kyslik a proto
hrozen neoxiduje. Dava plnost a odridovy charakter vina.

Muze byt pouZit pfi fermentaci na samém zacatku kvaseni.

Volba pivodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense
Davkovani: 100 - 250g / 100 kg

© OAKVIN CHIPS

Barrique dubové chipsy jsou zakladnim feSenim z produkt(i konveké-
niho vypalovani dubu. Chipsy jsou doporu¢eny pro zrani vin. Snadné
davkovani a rychlost Gi¢inku je patrné za nékolik tydna.
Elagin-tfislovin produktu pfispiva schématu vin, zlepSuije jejich struk-
pocit sladkosti.

Volba plvodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense
Déavkovéni: 20 - 40g / 100 kg

@ BECOCEL 2000
Celuléza technologicky upravena pro filtraci kald.
Dévkovani: 3 kg / 100 L kalii

© GO-FERM

Inovativni produkt z inaktivnich kvasinek cilené obohacenych o vita-
miny (pantothenan, biotin), mineralni latky (hofCik, zinek, mangan)
a aminokyseliny, které je kvasinka schopna pfijmout pouze pfi
rehydrataci.

Davkovani: 20 - 40g / 100 L

© SIHA - PROFERM PLUS

Optimalizovana vyzivna sil, ktera obsahuje dvé formy dusikatych
latek, stény kvasinkovych bunék, potfebné vitaminy, mineraini latky,
steroly a mastné kyseliny.

Davkovéni: 3 x 15g / 100 L

@ FERMAID 0

VlyZziva kvasinek pro alkoholické kvaSeni pfi vyrobé vina. Neobsahuje
zadné anorganické zdroje dusiku. Je to 100% pfirodni pfipravek ze
stén kvasinkovych bunék. Obsahuje pro kvasinky pfistupné amino-

Davkovani: 3 x 15g / 100 L

@ FERMCONTROL BIO
Bilogicka vyziva u kvasinek podporuje produkci glutationu.
Davkovani: 2 x 15-20g / 100 L

© FERMAID E BLANG

Vlyvazena kombinace organickych a anorganickych zdroji dusiku,
obsahuije arginin, aminokyseliny, peptidy a vitaminy. Mimo jiné je
vhodna pro kvas za studena.

Davkovéni: 3 x 15g / 100 L



% KVASINKY

SIHA
AKTIVHEFE 3
Sach. cerevisiae

SIHA
AKTIVHEFE 7
Sach. cerevisiae

SIHA
CRYAROME®
Sach. cerevisiae

SIHA
VARIOFERM®
Sach. cerevisiae

SIHAFERM
ELEMENT

SIHAFERM FRIO

LALVIN EC 1118
Sach. bayanus

LALVIN S6U
Sach. uvarum

LALVIN GY 3079
Sach. cerevisiae

Vhodné zejména

pro

Veltlinské zelené,
Ryzlink vlassky,
Sylvanské zelené,
Miiller Thurgau,
Veltlinské €. rang,
rosé vina

Ryzlink rynsky,
Ryzlink vlassky,
Tramin Cerveny,
Palava, Sauvignon,
Neuburg, muskatové
odrady.

Ryzlink rynsky,
Miiller Thurgau,
Sauvignon,
aromatické a rosé
vina

Chardonnay,
Rulandské bilé,
Rulandské Sedé

Ryzlink, rulandské
Sedé, Rulandské bilé,
Chardonnay

Chardonnay,
Sylvanské zelené,
Ryzlink

Chardonnay,
Rulandské bilé,
Rulandské Sedé

Specialni pouziti u vin
chudych na extrakt,
vina z chladnéjsiho
klimatu, jez je tfeba
vylepsit a u nichZ

Ize ocekavat nizky
bezcukerny extrakt,
vhodna pro vSechny
odridy!

Chardonnay,
Rulandské bilé,
Rulandské Sedé

Davkovani

15 - 20 g/hl,
40 g/hl

za nepriznivych
podminek

15 - 20 g/hl,
30 g/hl

za nepfiznivych
podminek

15 - 20 g/hl, p

fi teplotach pod 15 °C
zvySte davku nejméné
05 g/hl

15 - 20 g/hl,
30 g/hl za
nepriznivych
podminek

15 - 20 g/hl,
30 g/hl

za nepriznivych
podminek

20 - 25 g/hl, 30 g/hl

za nepiznivych podminek

20 - 30 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

20 - 25 g/hl, 45 g/hl
za nepriznivych podminek

20 - 30 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

Ovocné az neutralni aroma,
zachova odridovy charakter

Kvasinky Stépi terpeny,
podporuji odriidové aroma
jako napt. tropické ovoce,
ananas a citrus

Vytvari vyrazné kofenita,
svézi a aromaticka vina

Diky kombinaci tfi
kvasinkovych kmendi
zajistuji Sirsi variaci

a pfirozenou rozmanitost
aroma

Mala tvorba ovocnych
esterd, silna tvorba
monoterpend

Aroma z kvaseni zastudena,
intenzivni ovocné estery
(,ledovy bonbon*)

U tichych vin se zvyraziuiji
citrusova aroma, u sektu
spiSe aroma zelenych jablek
az po vegetabilni viné

Tvorba jemného odrlidové
typického buketu. Vytvari
0 1-2 g/l vice glycerinu nez
ostatni kvasinky

Tvori typické burgundské
aroma, vino ziska
vyvazenou ovocnost

a odrlidovy charakter

Kvaseni

Prednostné mosty

s vyvazenym obsahem
Zivin, kvaseni:
15-22°C

Rychly rozkvas, mala
tvorba pény, pfi kvaseni
vznika minimalni mnozstvi
acetaldehydu, H,S, SO,
kvaseni: 15-20 °C

Chladnomilné kvasinky,
velmi rychly rozkvas,
spolehlivé kvaseni

za studena a tolerance
alkoholu 16 % obj. kvaseni:
12-20°C

Rychly rozkvas, mala tvorba
pény, pomalejsi pribéh
kvaseni. Vhodné pro vyrobu
vin se zbytkovym cukrem.
kvaseni: 16-22 °C

Stiedni potfeba Zivin

pro kvasinky, spolehlivé
prokvaseni pii teploté 18-20
°C

Rychly a vyrazny rozkvas
pii teploté kvaseni kolem
12 °C, stfedni az vysoka
spotfeba zivin, tolerance
viici alkoholu do 15%

obj., spolehlivé konecné
prokvaseni

Kmen se silnym kvasenim,
ktery je aktivni i za téch
nejnepriznivéjsich
podminek, kvasi i pfi
nizkych teplotach, kvaseni:
13-18 °C je vhodna pro
zastavené kvaseni

Rychly rozkvas, ale
Setficim aroma. kvaseni:
16-18 °C

Stredné rychlé kvaseni,
vhodné pro Skoleni SUR LIE
kvaseni: 16-20 °C

h h'l’h 1
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CROSS
EVOLUTION
Sach. cerevisiae

SIHA
WHITEAROME
Sach. cerevisiae

SIHA PURE
NATURE

SIHA PURE
Sach. cerevisiae
SIHA NATURE

UVAFERM SVG
Sach. cerevisiae

UVAFERM GHM
Sach. cerevisiae

LALVIN V1116
Sach. cerevisiae

LALVIN ICV D21

LALVIN
RHONE 4600
Sach. cerevisiae

LALVIN C
Sach. bayanus

UVAFERM BC
Sach. cerevisiae

LALVIN R 2
Sach. bayanus

LALVIN D 47
Sach. cerevisiae

Vhodné zejména pro

Rulandské Sedé,
Rulandské bilé,
Sauvignon, Tramin
cerveny a rosé vina

Viytvafi intenzivni
aroma tropického
ovoce

VSechny odriidy

Sauvignon,
Rulandské Sedg,
Veltlinské zelené,
Ryzlink rynsky,
Miiller Thurgau

Ryzlink rynsky,
Ryzlink vlassky,
Rulandské bilé

Irsay Oliver, Miiller
Thurgau, Veltlinské
zelené, rosé vina

Ryzlink rynsky,
Miiller Thurgau,
muskatové odrldy
i rosé vina

Specialni kvasinky
na rosé vina

VSechny odriidy

VSechny odriidy

Tramin Cerveny,
Palava, Sauvignon,
Miiller Thurgau,
muskatové odrldy

Rulandské bilé,
Rulandské Sedé,
Chardonnay, rosé
vina

Davkovani

20 - 30 g/hl, 40 g/hl za
nepfiznivych podminek

15 - 25 g/hl, 40 g/hl
za nepfiznivych podminek

15 - 25 g/hl, 40 g/hl
za nepfiznivych podminek

15 - 25 g/hl, 40 g/hl
za nepfiznivych podminek

15 - 25 g/hl, 40 g/hl
za nepfiznivych podminek

15 - 25 g/hl, 40 g/hl
za nepfiznivych podminek

15 - 25 g/hl, 40 g/hl
za nepfiznivych podminek

15 - 25 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

15 - 25 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

15 - 25 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

15 - 20 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

15 - 20 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

Intenzivni ovocné

a vegetativni aroma

s pfijemnym mouthfeel
(pInost chuti)

Podporuje tvorbu ovocného
aroma zluty meloun, banan

Vlyrazné podporuje
,TERROIR“ a odrlidovy
charakter, vyrazné aroma
s dlouhodobym zracim
potencialem.

Tvorba ovocného buketu
s citrusovymi a kofenitymi
tony. angrest, broskve,
cerny rybiz

Vhodné pro Skoleni
»SUR LIE*

Pro rané odrdidy, tvofi
dlouhotrvajici svézi aroma

Podporuiji vZdy odriidovy
charakter, aniz by pozménily
typickou vini odrddy

Zvyraziuje chut a aroma
u roseé vin

Kvaseni zakladnich
vin na sekt, vyborna
sedimentace po dokvaseni

Ovocny typ aroma
zachovava odridovy
charakter.

Vhodné pro aromatické
odriidy. Podporuji aroma
broskve, riize a manga.

Produkuje vina
stredomoiského typu
a jemné ovocné aroma.

Kvaseni

Jisté kvaseni s vysokou
toleranci viici alkoholu
15 % obj

podporit stfedni davkou
zivnych soli. kvaseni:
18-20 °C

Rizené spontalni kvaseni,
dobry stupefi prokvaseni,
kvaseni:

18 -20°C

Dobre kvasi, rychlé
prokvaseni az do

16 obj. % alkoholu, kvasenti:
15-24°C

Nizka potreba zivin, dobry
stupen prokvaseni, kvaseni:
17-21 °C

Nizka zpotteba Zivin, rychly
rozkvas a prokvaseni,
kvaseni: 14 - 25 °C

Vynikajici vlastnosti pro
priibéh kvaseni a mala
tvorba nezadoucich
vedlejSich produktd
kvaseni: 15 - 25 °C

Pomaly rozkvas, stfedné
pomalé kvaseni, kvaseni:
15-25°C

Rychlé prokvaseni, vysoka
tolerance na alkohol,
kvaseni:

15-30°C

Plynulé kvaSeni s dobrym
rozkvasem, kvaseni: 15-22
°C

Chladnomilné kvasinky
plynulé kvaseni, vhodné
pro mosty o vysoké
cukernatosti. Toleruje nizké
teploty, kvaseni: 12-22 °C

Rychly rozkvas a priibéh
kvaseni, kvaseni: 17-20 °C



Nazev Vhodné zejména pro

LALVIN RHST
Sach. cerevisiae

Ryzlink rynsky,
Miller Thurgau

Miiller Thurgau,
Sauvignon, Aurelius,
muskatové odridy

LALVIN QA 23
Sach. cerevisiae

Sauvignon,
Chardonnay, Skoleni
riZzovych vin

LALVIN OPALE

Irsay Oliver, Miiller,
Thurgau, Veltlinské
zelené, rosé vina, pro
rané odrlidy

LALVIN V 1116

UVAFERM CM
Sach. cerevisiae

VSechny odriidy
a rmuty

Ryzlink rynsky,
Veltlinské zelené,
Miiller Thurgau

UVAFERM CEG
Sach. cerevisiae

Tramin Cerveny,
Palava, Sauvignon,
muskatové odridy

UVAFERM CS2
Sach. cerevisiae

Tramin Cerveny,
Neuburg, Kerner,
muskatové odrlidy

UVAFERM 228
Sach. cerevisiae

Davkovani

15 - 20 g/hl
40 g/hl

za nepfiznivych
podminek

15 - 20 g/hl, 40 g/hl

za nepriznivych podminek

25 - 30 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

15 - 20 g/hl, 40 g/hl
za nepfiznivych podminek

20 - 25 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

20 - 30 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

15 - 20 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

15 - 20 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

Aroma

Zachovava vynikajici
ryzlinkové struktury,
korenity odridovy buket.
Kvétnaté, lipové aroma.

Vhodnad pro svézi bila vina
s diirazem na ovocnost.
Aroma jablek a citrusd.

Intenzivni a komplexni
ovocné aroma, mald tvorba
zelenych aromat

Tvofi dlouhotrvajici svézi
aroma

Vylozené univerzalni
kvasinky, vytvari ovocna
a elegantni vina

Aroma vznikla kvaSenim
potlaci typickou
petrolejovou viini Ryzlinku,
vyvazena ovocna aroma,
ananas, broskev

Viyviji vylozeng svézi
typy vina s vyraznymi
citrusovymi vinémi

Vytvafi vina s vyraznym
odriidovym charakterem

Kvaseni

Rychly rozkvas, Setrné
kvaSeni s malou tvorbou
pény, kvaseni: 15-22 °C

Velmi dobré vlastnosti

pfi kvaSeni za studena

s dobrym rozkvasem,
kvaseni: 14-18 °C

Velmi dobry rozkvas, stfedni
potreba zivin, mala tvorba
S0, odbourani kyseliny
jablecné 0 0,1-0,4 g/I,
kvaseni: 18-20 °C

Dobré vlastnosti kvaseni
zastudena, nizka spotfeba
Zivin, rychle vytlacuje
divoké kvasinky a bakterie,
dobry vykon kvaseni i pfi
vysoké koncentraci cukru,
kvaseni: 15 - 25 °C

Kratka, silna faze rozkvasu,
rychlé a dpiné prokvadeni
do ca. 13 % obj., kvaseni:
18-24 °C

Pomalé kvaSeni, zejména
u moStu bohatého na cukr,
kvaseni: 17-22 °C

Stiedni doba rozkvasu

a stfedni rychlost kvaseni,
pii nizsi teploté ma sklon

k tvorbé tékavé kyseliny,
kvaseni: 13-17 °C

Rychly rozkvas, pomalé
konecné prokvaseni, Setrné
kvaSeni s malou tvorbou
pény, kvaSeni: 16-22 °C

h h'l'h ]
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UVAFERM SLO
Sach. hayanus

ENOFERM T306
Sach. cerevisiae

DUO RYZLINK

Vhodné zejména pro

Rulandské bilé,
Rulandskeé Sedé, Ryzlink
rynsky, Neuburg, Kerner,

Tramin ¢erveny, Muskat
moravsky, Sauvignon

Ryzlinkové kvasinky a
BOK startovaci kultura

Davkovani

15 - 20 g/hl, 40 g/hl
za nepfiznivych podminek

20 - 25 g/hl, 40 g/hl za
nepfiznivych podminek

fermentacni sada
na 25 hl

Bila vina s aroma
po broskvich a marakuja

Moderni typ bilého vina
s vyraznym odriidovym
charakterem

Bila vina s ovocnou
chuti a dobfe vyvazenou
kyselinkou

Kvaseni

Jisté a plynulé
konecné prokvaseni,
kvaseni: 16-24 °C

Plynulé kvaSeni
doprovazi silné uvolnéni
terpenovych latek,
kvaseni: 18-20 °C
Inovativni koncept k
véasnému zahajeni
BOK, Zadné negativni
(cinky na kvaseni, bez
tvorby tékavé kyseliny



*> OSETRENi DOKVASEJICIHO VINA

© OPTI WHITE

Biologicky pfipravek obsahujici glutation s vysokym antioxidac¢nim
potencialem. Podporuje plnost chuti, svéZest, eleganci a zachovava
stabilni barvu. Podporuje ochranny Gcinek antioxidantd a vyrazné
prispiva k aromatické kvalité vina. Je vhodny pro oSetfeni rmutu,
mostu a mladého vina.

Davkovani: 30 - 409 / 100 L

@ OPTILESS

Deaktivované kvasinky s pozitivnim autolytickym chovanim a vyso-
kou schopnosti uvolfiovat polysacharidy. Napomaha zrani mladého
vina, uvolnéné polysacharidy podporuiji pInost vina a nasladlou
dochut.

Davkovani: 20-40g / 100 L

© REDULESS

Biologicky pfipravek na bazi kvasinkovych stén, ktery
zvyraziiuje odr(idovy charakter aroma vina. Redukuije sulfitové
vazby a sirkové tony.

Déavkovani: 15-30g / 100 L

@ SIHA - PANZYM AROME

Enzym pro Stépeni terpen(, podporuje odriidové typické aroma.
Doporucena teplota aplikace od 15 °C s dobou piisobeni

10 az 30 dni. Aktivitu enzymu je nutné zastavit bentonitem

(20 g/100 1).

Davkovani: 59 / 100 L

@ SIHAZYM A

Enzym pro §tépeni terpen(, podporuje odriidové typické aroma.
Doporucena teplota aplikace od 15 °C s dobou piisobeni

10 az 30 dni. Aktivitu enzymu je nutné zastavit bentonitem

(20 g/100 ).

Davkovani: 5g / 100 L

@ LALLZYME BETA

Enzym pro Stépeni terpen(, podporuje odriidové typické aroma.
Doporucena teplota aplikace od 15 °C s dobou piisobeni

10 az 30 dni. Aktivitu enzymu je nutné zastavit bentonitem

(20 g/100 1).

Davkovani: 5g / 100 L

> BIOLOGICKE ODBOURAVANI KYSELIN

@ BACTIFERM
Obsahuje esencialni Ziviny zlepSujici aktivitu bakterii.
Davkovani: 1 baleni / 2,5hl

@ VINIFLORA CH 11

Kmen vhodny pro bila, Cervena a rosé vina o nizké teploté a pH
tolerance SO, volna SO, do 20 mg/I a celkova SO, do 30 mg/I
obsah alkoholu: do 12% obj. * teplota: >14°C ¢ hodnota pH: >2,9
Davkovani: 1 baleni / 25 hl

@ VINIFLORA CH 35

Kmen vhodny pro bila, Cervena a rosé vina s vyssim obsahem S0,
vysoka malolakticka aktivita ® vhodné pro simultanni oCkovani
tolerance SOQ: volna S02 do 35 mg/I a celkova SO2 do 60 mg/I
obsah alkoholu: do 13,5% obj. e teplota: >15°C e hodnota pH: >3,0
Dévkovani: 1 baleni / 2,5hl, 25 hl, 250 hi

*> BATONAZ VINA

© SIHAZYM FINE

Granulovany enzym pro lepsi extrakci manoprotein(i ze stén kvasinko-
vych bunék, s vedlejsi aktivitou betaglucanasy. ZvySeny pocit v dstech

(mouthfeel) vin, vétsi komplexnost.
Davkovani: 3-5g / 1001

@ VINIFLORA CINE

Kmen neodbourava v hroznovém moStu a ve viné pfirozené se
vyskytujici kyselinu citrénovou na diacetyl, kyselinu octovou nebo
2,3-butan-diol.

* Tolerance S02: volna SO2 do 20 mg/I a celkova SO2 do 40 mg/I
¢ obsah alkoholu: do 14,5% obj.

e teplota: >17°C < hodnota pH: >3,2

Davkovani: 1 bal / 25 hi

©® LALLZYM LYSO
Stabilizuje most a mladé vino vici bakterialni ¢innosti.
Davkovani: 15-50g / 100 L

@ LALVIN IC 254

Kvasinka, ktera se aplikuje pfimo bez rehydratace. Plisobenim enzymu
SYHAZYM FINE uvolfiuje do vina ddleZité manoproteiny, které zvyraz-

Auji strukturu a plnost vina. Doba pdsobeni: 2 aZ 4 tydny pfi teploté
15°C. Vino michame 3x tydné.
Davkovani: 50 - 70g / 100 L

E
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* OSETRENI MLADEHO ViNA

@ SIHAZYM FINE

Granulovany enzym pro zlep$eni filtrace vina vyrobeného z nahnilych
hroznd. Gilené podporuje odbouravani latek brzdicich filtraci jako
jsou glukany a dalsi polysacharidové komplexy.

Davkovani: 3-5g / 100 L

BENTONITY

@ SIHA - CA-BENTONIT G
Granulovany vapenaty bentonit. Vhodny pro bila a rosé vina.
Davkovani: 50 - 200g / 100 L

@ SIHA - AKTIVBENTONIT G
Granulovany sodno-vapenaty bentonit. Vhodny pro bila a rosé vina.
Davkovani: 50 - 200g / 100 L

@ SIHA - PURANIT

Granulovany sodno-vapenaty bentonit. Vhodny pro bila, rosé a cer-
vena vina.

Davkovani: 50 - 200g / 100 L

@ SIHA - PURANIT UF

Specidlni praskovy sodno-vapenaty bentonit. Vhodny pro bilg,
rosé a Cervena vina. Bentonit s vysokou adsorb&ni schopnosti.
Davkovani: 25 - 1509 / 100 L

ZELATINA, KREMICITA SUL

@ SIHA - GELATINE tekuta

Tekuta Zelatina, slouzi k pfimému oSetfeni rmutu, moStu a mladych
vin. Zesiliuje sedimentaci kalu pfi sou¢asném snizeni nezadoucich
polyfenol( a tfislovin.

Dévkovani: 30 - 100 ml / 100 L zdravy hrozen

Dévkovani: 100 - 200 ml / 100 L nahnily hrozen

@ SIHA - GELATINE jemnozrnna

Jemnozrnna Zelatina, slouzi k pfimému oSetfeni rmutu, mo$tu

a mladych vin. Zesilfiuje sedimentaci kalu pfi sou¢asném snizeni
nezadoucich polyfenold a tfislovin.

Davkovani: 5 - 30g / 100 L

@ SIHA - GELATINE rozpustna za studena

Velmi lehce rozpustna Zelatina s vysokym bloomovym ¢islem. Slouzi
k pfimému oSetfeni rmutu, moStu a mladych vin. Zesilfiuje sedimen-
taci kalu pfi sou¢asném snizeni nezadoucich polyfenoll a tfislovin.
Davkovani: 5-30g / 100 L

@ SIHA - BEVASIL 30

Roztok kyseliny kiemicité o zvlastni Cistoté a aktivité, ktery se pou-
Ziva v kombinaci se Zelatinou nebo jinymi kladné nabitymi kraslicimi
pripravky jako zesilova€ sedimentace.

Davkovani: 30 - 100ml / 100 L

SPECIALNI PRIPRAVKY

@ SIHA - OPTIGEL

Tekuta Zelatina s kaseinem slouzi k pfimému oSetfeni rmutu, mostu
a mladych vin. Zesilfiuje sedimentaci kalu pfi sou¢asném snizeni
nezadoucich polyfenold a tfislovin.

Dévkovani: 30 - 100 ml / 100 L zdravy hrozen

Déavkovani: 100 - 200 ml / 100 L nahnily hrozen

@ SIHA - OPTISIL

Produkt na bazi aktivnich kfemicitan(i a vyziho méchyre k odstranéni
horkych tén{ a nezadoucich tfislovin.

Davkovani: 10 - 30g / 100 L

@ OPTISIL PLUS

Novy pfipravek k harmonizaci vina na bazi aktivnich kfemicitand,
vyziho méchyfe a PVPP k odstranéni silné hotkych tond.
Déavkovani: 5- 159 / 100 L

@ SIHA - GESIL

Praskovy pripravek na bézi Zelatiny, silikatd a PVPP. Snizuje hodnotu
nezadoucich polyfenold a tfislovin. Odstrani i stafinkové tony u star-
Sich vin a ochrani vino pfed vysokou barvou.

Davkovani: 20 - 50g / 100 L

@ ZEPOSIL

Praskovy pfipravek na bézi Zelatiny, silikatd a PVPP. Snizuje hodnotu
nezadoucich polyfenold a tfislovin. Odstrani i stafinkové tény u star-
Sich vin a ochrani vino pfed vysokou barvou.

Davkovani: 20 - 509 / 100 L

© ZEKASIL

Praskovy pripravek na bazi kaseinu, Zelatiny, silikatd a PVPP k Setr-
nému odkaleni mos$tu do Girého stavu, snizuje hodnotu nezadoucich
polyfenol( a tfislovin. Zachovava hodnotu aminokyselin, které se
pozitivné podileji na budoucim aroma vina.

Dévkovani: 20 - 509 / 100 L

© DIVERGAN

100% Cisté PVPP. Jeho pouziti je vhodné pfedevsim u vin s vysokym
obsahem polyfenol(i a oxidativnich ton(. Dokaze zachranit i Gpiné
zoxidované vino.

Davkovani: 5- 80g / 100 L

@ FERMCONTROL GLEAR UP

Viyrazné snizi obsah tékavych fenolil napf. brettanomyces (odstrariu-
je konsky pach).

Davkovani: 10-40g / 100 L

@ HUHNEREIWEISS vajeény hilek

Praskovy bilek z Gerstvych slepicich vajec vyrobeny za velmi Setrné-
ho suseni. Vysoky Gcinek na senzoricky negativni tfisloviny ve viné.
Je vhodny pro Cervena i bila vina.

Davkovani: 5-20g / 100 L

@ SIHA - HAUSENBLASE praskova vyzina

Bila vysoce Cista granulovana vyzina. Harmonizuje tfisloviny a slouzi
k Cifeni mladého vina. Velmi u€inné Cifeni vin pfi pouZiti téch nejniz-
Sich aplikacnich davek.

Davkovani: 0,5-2,5g / 100 L

@ HAUSENBLASE tekuta vyzina

Specialné upraveny vyzi méchyf. Harmonizuije tfisloviny a slouzi

k ¢iteni mladého vina. K rychlejSimu ¢ifeni mlZete pridat BEVASIL
30 v poméru 1:1. Krasleni bentonitem je mozné az po 6 hodinach.
Déavkovani: 50 - 100 ml / 100 L



© NOBLESSE

Biologicky pfipravek na bazi kvasinkovych stén.

Zintenziviuje strukturu, pocit pinosti v dstech a nasledné zaobleni
chuti. Obaluje drsné drevité tony ve vinech, které zraly v drevénych
sudech.

Davkovéni: 30 - 509 / 100 L

REDULESS

Biologicky pfipravek na bazi kvasinkovych stén, ktery
zvyraziiuje odr(idovy charakter aroma vina. Redukuije sulfitové
vazby a sirkové tony.

Déavkovani: 15-30g / 100 L

@ SIHA - AKTIVKOHLE GE

Vysoce ¢isté aktivni uhli rostlinného plivodu, které slouzi na adsorpci
pachovych a chufovych vad v mostu a ving.

Dévkovani: 10-50g / 100 L

© SIHA - AKTIVKOHLE FA

Vlysoce Cisté aktivni uhli rostlinného pivodu, které slouzi na korekturu
barevnych vad v mostu a viné.

Davkovani: 10 -50¢ / 100 L

@ SIHA - KUPFERSULFAT

Vlysoce Cisty siran médnaty, vybrany specialné pro pouZiti ve vinafstvi.
Pouziva se k odstranéni nezadouciho aroma po sirce a podobného
aroma u mladych vin.

Déavkovani: 0,1 - 1,59 / 100 L

©® OPTILESS

Deaktivované kvasinky s pozitivnim autolytickym chovanim a vysokou
schopnosti uvoliiovat polysacharidy. Napomaha zrani mladého vina,
uvolnené polysacharidy podporuji pinost vina a nasladlou dochut.
Davkovéni: 20-40g / 100 L

UPRAVA KYSELIN

©® SIHA - KALIUM-BI-CARBONAT

Uhlicitan draselny k odkyseleni mostu a vina. Pouziva se k jednoduch-
ému odkyseleni, tedy k odstranéni kyseliny vinné. Vyhodou je moznost
pfidat pfipravek do jiz filtrovaného vina.

Davkovani: 66,7 g / 100 L (snizi kyseliny o 1g na litr)

@ SIHADEX

Specialni pripravek k podvojnému odkyseleni moStu a mladého vina.
Doporucujeme pouzivat u vin s vysokym obsahem kyseliny jablecné.
Déavkovani: 66,79 / 100 L (snizi kyseliny o 1g na litr)

©® SIHA - WEINKALK SPEGIAL

Uhlicitan vapenaty k odkyseleni moStu a vina. Pouziva se k jednoduch-
ému odkyseleni, tedy k odstranéni kyseliny vinné.

Davkovani: 66,7 g / 100 L (snizi kyseliny o 1g na litr)

@ SIHA - MILCHSAURE 80%

Biologicky ziskana organicka kyselina. VyznaCuje se vysokou Cistotou.
Obsah kyseliny mlécné predstavuje 80%. Vyhodou je moznost pfidat
pripravek do jiz filtrovaného vina.

Dévkovani: die potieby

@ SIHA - WEINSAURE L+

Pfirodni kyselina vinna, vyznacuje se vysokou Cistotou a je specialné
vybrana pro pouZiti pfi vyrobé vina.

Davkovani: dle potreby

TANINY A GHIPSY

® TANNIN S

Tanin ze slupek hroznu, prispiva k biologické stabilizaci.
PotlaCuje oxidaci a zvySuje komplexnost a ovocnost vin.
Davkovani: 0,5-1g / 100 L

©® TANNIN GS

Tanin ze slupek hroznu, prispiva k biologické stabilizaci.
Potlacuje oxidaci a zvySuje komplexnost a ovocnost vin.
Davkovani: 0,5- 1g / 100 L

© OAKVIN CHIPS

Barrique dubové chipsy jsou zakladnim feSenim z produkt( konveké-
niho vypalovani dubu. Chipsy jsou doporuceny pro zrani vin. Snadné
davkovani a rychlost G¢inku je patrné za nékolik tydnd.
Elagin-tfislovin produktu pfispiva schématu vin, zlepSuije jejich struk-
turu a komplexnost, zatimco uvolnéni polysacharidd vytvafi prijemny
pocit sladkosti.

Volba pdvodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense

Dévkovani: 20 - 409 / 100 kg

E

@ VINIBLOCK

Je ekonomicky a prakticky zplsob, jak zvysit kontakt vina se dfevem
sudu. Sklada se z infiizniho pletiva s dubovymi kostkami, které mohou
byt zavedeny do kazdé nadoby bez ohledu na jeji velikost a kapacitu.
Prispiva k vyraznému zlep3eni struktury a komplexnosti, ke zlepSeni
barev, viini a chuti obvykle spojenych se zranim ve dfevé.

Volba piivodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense

Davkovani: dle poteby

O ZIG ZAG Y )
Renovace sudd pomoci ZIG ZAG palicek vloZzenych do sudu. Tento .
systém pro obnovu sudu prodluzuje Zivotnost s jednim nebo i dvéma

vyrobnimi cykly. Alternativni produkt, ktery zvySuje zivotnost sudu se

doporucuije pro vysoce kvalitni vina.

Volba piivodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky

Davkovani:

32 holi v 16-ti parech renovuje 50% sudu.

16 holi v 8-mi parech renovuje 25% sudu.

Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense

@ MINI ZIG ZAG

Davkovani:

26 holi v 13-ti parech renovuje 25% sudu.

18 holi v 9-ti parech renovuje 16,5% sudu.
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense
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@ SHORTSTAVE - MINISTAVE

Dubové desky maji podobny vliv na vino jako pfedchozi alternati-
vy. Podporuji intenzivni aroma, chut a svézi ovocnost. Vynikajici
flexibilata umozriuje michani rliznych dubd, Grovné vypalovani s
vy$Si kontaktni plochou dreva. DoporuCuiji se pro kvalitni vina, ktera
potiebuiji elegantni a rychlé dozrani dfeva ukladanim do rdznych
nadob s vinem.

Volba pdvodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense

Mira kontaktu dievo - vino: Ve vysi 100% je pocitano na standardni

225 litr( sud s celkovou plochou kontaktu 2,06 m2 ¢ili 109,22 litru/

m2
Jeden kus ministave: 950 x 80 x 5 mm = 0,11 m2

@ VINITANNIN W

Ze slupek bilych hrozn(i, ktery zvySuje odolnost moStu proti oxidaci,
optimalizuje aromatickou stabilitu a komplexnost mostu a vina.
Davkovani: 1-5g/100L

*> OSETRENI VINA PRED LAHVOVANIM

@ SIHA - PYROSULFIT DRASELNY

Pyrosulfit draselny se pouziva pfevazné k sifeni rmutu, mostu a mla-
dych vin. SlouZi jako antioxidant a potlacuje nezadouci mikroorgani-
zmy.

Davkovani: 5- 10g / 100 L

@ SOLFOSTERIL 15%

Tekuty pyrosulfit draselny se pouziva prevazné k sifeni moStu a mla-
dych vin. SlouZi jako antioxidant a potlacuje nezadouci mikroorganiz-
my. Jedna se o Cisty SO, bez N vazeb.

Davkovani: 5- 10g / 100 L

@ SIHA - GUMMI ARABICUM tekuta

30% tekuta arabska guma k zamezeni vzniku krystalickych
a kovovych zékal(.

Davkovani: 50 - 150g / 100 L

@ SIHA - GUMMI ARABICUM praskova

Mikrofiltrovana 100% praskova arabska guma pro stabilizaci vin.
ZlepSuje pocit v ustech a harmonizuje vino s vysokym obsahem
kyselin a alkoholu.

Davkovani: 10-30g / 100 L

@ SIHA - METAWEINSAURE

Vlysoce Cista esterifikovana kyselina metavinna.

Slouzi ke stabilizaci proti vypadavani vinného kamene v lahvich.
Davkovani: 10g / 100 L

@ SIHA - ASCORBINSAURE

Vlysoce Cisty produkt - vitamin C, ktery je ureny pro ochranu vina
v lahvich proti oxidaci. Stabilizuje aroma a chut.

Davkovani: 3-6g / 100 L

@ SIHA - CELLUSTAB

5% roztok carboximetylceluldzy (CMC) slouZi k dlouhodobé stabiliza-
ci vina proti vypadavani vinného kamene v lahvich.

Davkovani: 100 - 200g / 100 L

® CMC PLUS

21% roztok carboximetylcelul6zy slouzi k dlouhodobé stabilizaci vina
proti vypadavani vinného kamene v lahvich.

Davkovani: 25 - 50g / 100 L

@ SIHA - KALIUMSORBAT

Sorban draselny brzdi rlst kvasinek a plisni.
Zabranuje rozkvaseni vina v lahvich.
Davkovani: dle platné legislativy



*> OSETRENi HROZNU A RMUTU

@ SIHA - PYROSULFIT DRASELNY

Pyrosulfit draselny se pouziva pfevazné k sifeni rmutu, mostu
a mladych vin. Slouzi jako antioxidant a potlacuje

nezadouci mikroorganizmy.

Davkovani: 5- 10g / 100 kg

@ SOLFOSTERIL 15%
Tekuty pyrosulfit draselny se pouziva prevazné k sifeni moStu a mla-

dych vin. Slouzi jako antioxidant a potlacuje nezadouci mikroorganizmy.

Jedna se o Cisty SO, bez N vazeb.
Davkovani: 5-10g / 100 L

@ NOBRETT INSIDE
Efektivni prostfedek v boji proti brattanomyces
Davkovani: 4 - 10g / 100 kg

@ OPTI RED

Biologicky pfipravek obsahujici polysacharidy podporujici stabilizaci
barviva, mohutnost chuti a eleganci. Podporuje G¢inek tanind.
Davkovani: 30 - 409 / 100 kg

© SIHAZYM EXTRO

Granulovany enzym vhodny k extrakci barviv, hodnotnych chutovych
latek a Zadoucich tanin(. Doporucena teplota aplikace od 8 °C.
Davkovani: 3-4g / 100ky

@ SIHAZYM UNI

Univerzalni granulovany enzym. ZvySuje vytéznost barviv a zlepSuje
extrakci zadoucich tanini. Doporucena teplota aplikace od 15 °C.
Davkovani: 2-4g / 100kg a nebo 4 - 6ml / 100 kg

@ SIHA - TANNIN FC
Tanin do rmutu, stabilizuje barviva a podili se na senzorické harmonii.

Vina jsou stabilnéjsi a komplexnéjsi.
Davkovani: 5- 10g / 100 kg

@ TANNIN DR
Tanin do rmutu, stabilizuje barviva a podili se na senzorické harmonii.

Vina jsou stabilnéjsi a komplexnéjsi.
Davkovani: 5- 10g / 100 kg

@ SIHA - TANNIN MOX

Tanin do rmutu podporujici mikrooxidaci. Ma stejnou strukturu jako ta-
niny obsazené v hroznech, ale bez jejich negativnich organoleptickych
vlastnosti (hofkost). Vyrazné stabilizuje barviva a vina jsou pInéjsi

a zaoblengjsi.

Davkovani: 5- 10g / 100 kg

@ OAKVIN CHIPS POWDER

Barrique dubovy prasek. Jedna se o velmi G¢innou ochranu proti
oxidaci a to diky vysokému obsahu pozitivnich tfislovin a elagickych
tanini z francouzského dubu. Elagické taniny vyvazuji kyslik a proto
most neoxiduje. PotlaCuje vegetativni drsné aroma. Poskytuje stabilni
ovocnost pro most a vino.

Volba plivodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense
Davkovani: 20 - 40g / 100 kg

@ OAKVIN CHIPS RICE

Barrique dubova ryze. Jedna se o velmi a¢innou ochranu proti oxidaci
a to diky vysokému obsahu pozitivnich tfislovin a elegickych tanini

z francouzského dubu. Elagické taniny vyvazuiji kyslik a proto hrozen
neoxiduje. Dava plnost a odrlidovy charakter vina.

MuZe byt pouZit pfi fermentaci na samém zacatku kvaseni.

Volba plivodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense
Davkovani: 100 - 250g / 100 kg

© OAKVIN CHIPS

Barrique dubové chipsy jsou zakladnim feSenim z produkt( konvekc-
niho vypalovani dubu. Chipsy jsou doporuceny pro zrani vin. Snadné
davkovani a rychlost G¢inku je patrné za nékolik tydn(.
Elagin-tfislovin produktu pfispiva schématu vin, zlepSuje jejich struk-
turu a komplexnost, zatimco uvolnéni polysacharid(i vytvari pfijemny
pocit sladkosti.

Volba plivodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense
Davkovani: 20 - 40g / 100 kg
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% REHYDRATACGE KVASINEK

©® SIHA - SPEEDFERM

Inovativni produkt z inaktivnich kvasinek cilené obohacenych o vitami-
ny (pantothenan, biotin), mineralni latky (hof¢ik, zinek, mangan) a ami-

nokyseliny, které je kvasinka schopna pfijmout pouze pfi rehydrataci.
Davkovani: 20 - 40g / 1001

*> VYZIVA KVASINEK

@ SIHA - GARSALZ

Zékladni vyZivna stil pro rozmnozovani kvasinek a dokonalé prokvaseni.

Déavkovéni: 3 x 20g / 1001

@ SIHA - GARSALZ PLUS

Obohacend vyzivna sl (vitamin B1, celul6za) pro rozmnoZovani kvasi-
nek a dokonalé prokvaseni.

Dévkovani: 3 x 20g / 1001

@ VYZIVA PLUS

Kombinovana vyzivna sl obsahujici dusikaté latky, vitaminy, mineraini

latky a stény kvasinkovych bunék.
Davkovani: 3 x 159 / 100 L

% KVASINKY

@ SIHA - GO-FERM
Inovativni produkt z inaktivnich kvasinek cilené obohacenych o vitami-
ny (pantothenan, biotin), mineralni latky (hof¢ik, zinek, mangan) a ami-
nokyseliny, které je kvasinka schopna pfijmout pouze pfi rehydrataci.
Déavkovani: 20 - 409 / 1001

©® SIHA - PROFERM H + 2

Kombinovana vyzivna sl obsahuijici dusikaté latky, vitaminy, mineraini
latky a stény kvasinkovych bungk.

Davkovani: 3 x 15g / 1001

@ SIHA - PROFERM PLUS

Optimalizovana vyZivna s(l, ktera obsahuje dvé formy dusikatych
latek, stény kvasinkovych bungék, potfebné vitaminy, mineraini latky,
steroly a mastné kyseliny.

Davkovani: 3 x 159 / 1001

© FERMAID 0

Nova vyZziva kvasinek pro alkoholické kvaSeni pfi vyrobé vina. Je to
100% prirodni pripravek ze stén kvasinkovych bunék. Neobsahuje
Z&dné anorganické zdroje dusiku. Obsahuje pro kvasinky pfistupné

aminokyseliny, peptidy a vitaminy. Silngjsi tvorba aroma.
Davkovani: 3 x 15g / 1001

SIHA
Aktivhefe 3
Sach. cerevisiae

SIHA
Aktivhefe 8
Sach. cerevisiae

SIHA
Aktivhefe 10
Sach. cerevisiae

SIHAFERM
RUBINO CRU

LALVIN RC 212
Sach. cerevisiae

LALVIN L 2323
Sach. cerevisiae

Vhodné zejména

pro

Modry Portugal,
vsechny odridy

Frankovka,
Rulandské modré,
Modry Portugal,
Dornfelder

Svatovaviinecké,
Cabernet Sauvignon
Cabernet Moravia,
André, Alibernet

Cabernet Sauvignon,
Mlynarka, vyroba
rGizového vina

Rulandské modré,
Svatovaviinecké,
Modry Portugal

Frankovka,
Rulandské modré,
Cabernet Moravia,
Cabernet Sauvignon

Davkovani

15 - 20 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

15 - 20 g/hl, 30 g/hl
za nepfiznivych podminek

15 - 20 g/hl, 30 g/hl
za nepfiznivych podminek

15 - 20 g/hl, 30 g/hl
za nepfiznivych podminek

15 - 20 g/hl, 40 g/hl
za nepfiznivych podminek

20 - 30 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

Ovocna az neutralni aroma
vznikla kvasenim, zachova
odriidovy charakter

Aroma tmavého ovoce,
jako napf. ostruziny, rybiz,
tresSné, klasicky ,typ Pinot®

Viyrazna tvorba korenitého
aroma, zddrazriuje
pfirozenou strukturu tanind,
jemna horka cokolada

Aroma kavy, moka a jemné
horka aroma

Zesiluje odridové typické
aroma, tmavé ostruziny
a aroma po tfesnich

Pro mohutné Cervené
vino, zaobleng, silné

a aromatické, pfipomina
susené fiky a datle

Kvaseni

Prednostné mosSty

s vyvazenym obsahem Zivin,
kvaSeni: 22-28 °C
Rovnomérné, ne pfili§ rychlé
kvaseni, toleruje mosty
chudé na Ziviny, tolerance
viici alkoholu do 16 % obj.,
vhodné pro barikové vina
kvasSeni: 25-28 °C

Rychlé prokvaseni, toleruje
teplotu do

32 °C, na mohutné cervené
vina kvaseni: 28-30 °C
Rehydratace bez tvorby
pény, nizka potreba zivin,
kvasinka se zaklada

na selekénich kritériich
ovocnost, barevna stabilita a
spolehlivé kvaseni: 15-25 °C

Plynulé kvaSeni, vysoka
tolerance vici teploté,
kvaseni: 26-28 °C

Silné kvaSeni, tolerance
viici alkoholu 15 % obj.,
vhodné pro Skoleni barrique,
kvaSeni: 28-30 °C



LALVIN D 254+
Sach. cerevisiae

Modry Portugal, Viyviji vyrazné aroma V zavislosti na teploté
LALVIN 71 B Frankovka, Cabernet 15 - 20 g/hl, 40 g/hl (ovocné estery), vinu kvasSeni odboura az
Sauvignon, AL S z neutralnich odrid 15 % kyseliny jable¢né .

Sach. cerevisiae

Vhodné zejména

pro

Rulandské modré,
Frankovka, Modry
Portugal.

Zweigeltrebe, rosé
vina

Frankovka,

Davkovani

20 - 30 g/hl, 40 g/hl
za nepriznivych podminek

za nepfiznivych podminek

Pro Gervena vina s mirnym,
zaoblenym, ale s vyraznym
ovocnym aroma

proptijéuji ovocné, trvalé
aroma

Cervena vina ziskaji hluboky

Kvaseni

Vhodné pro Skoleni
barrique, kvaseni: 26-28 °C

nachazejici se v mostu,
kvaseni: 22-28 °C

Silné kvaseni, toleruje
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LALVIN L-2056 Rulandské modré, 15 - 20 g/hl, 40 g/hl charakter, aroma suSeného  vysoké teploty rmutu max.
Sach. cerevisiae  Cabernet Sauvignon,  za nepfiznivych podminek  ovoce az lehka aroma do 34 °C,
Zweigeltrebe. prazeni kvaseni: 28-30 °C 5

Korenité, komplexni aroma,  Mirny priibéh rozkvasu,diky

LALVIN BM 4x4 u 15-20g/h, 40 g/hlza  vytvareji mohutné ovocné  tomu je mozné prodlouzit (4~

L VSechny odridy v . . . : .

Sach. cerevisiae nepfiznivych podminek Cervené vino s bohatou maceraci, kvaseni: =
taninovou strukturou. 18-30 °C az 16 % obj. alk. c

UVAFERM CM ) e 20 - 25 g/hl. 40 g/hl za Vylogene unlve’rvz'alm ’ Kratkfel, S|’Ina f’aze rozkvvas’u, p -

Sach. cerevisiae VSechny odridy nepfiznivvich podminek kvasinky, vytvari ovocna rychlé a uplné prokvaseni do N

’ priznivych p a elegantni Gervena vina 13% obj., kvaseni: 18-24 °C

UVAFERM 299
Sach. cerevisiae

UVAFERM BDX
Sach. cerevisiae

UVAFERM NEM
Sach. cerevisiae

Rulandské modré,
Svatovaviineckeé,
Modry Portugal

Merlot, Dornfelder,
Cabernet Sauvignon,
Alibernet

Cabernet Sauvignon,
Merlot, Rulandské
modré, Frankovka

15 - 20 g/hl, 40 g/hl za
nepfiznivych podminek

15 - 20 g/hl, max. 40 g/hl
za nepfiznivych podminek

15 - 20 g/hl, max. 40 g/hl
za nepfiznivych podminek

Podporuje jemny
taninovy profil Cervenych
burgundskych odrtid

Cervena vina ziskaji
vyvazenou strukturu tanind,
tvorba aroma pfi kvaseni
podporuje typ bordeaux
Korenita Cervena vina

S velmi jemnym ovocnym
aroma

*> BIOLOGICKE ODBOURAVANI KYSELIN

Rychly rozkvas, stiedni
rychlost kvaseni, kvaseni:
26-28 °C

Teplota kvaseni do 32
°C, mala tvorba pény,
kvaseni: 26-28 °C

Kvaseni neni priliS rychlé,
kvaSeni: 16-32 °C

@ BACTIFERM
Obsahuje esencialni Ziviny zlepSuijici aktivitu bakterii.
Davkovani: 1 baleni / 2,5hl

@ VINIFLORA CH 16

Kmen vhodny pro Cervena vina s velmi vysokou toleranci alkoholu

* excelentni vysledky v tézkych cervenych vinech e tolerance SO, ..
volna S0, do 20 mg/l a celkova SO, do 45 mg/I * obsah alkoholu: o
do 16% obj. * teplota: >18°C * hodnota pH: >3,3

Davkovani: 1 baleni / 2,5hl, 25hl

© VINIFLORA OENOS

Kmen vhodny pro Cervena vina * dobra malolakticka aktivita ® mala
aktivita beta-glukosidaze (Setrné pro barvu) © kladny vliv na mouthfeel
vin e tolerance SOZ: volna SO2 do 20 mg/I a celkova SO2 do 45 mg/I
e obsah alkoholu: do 14% obj. e teplota: >17°C e hodnota pH: >3,1
Dévkovani: 1 baleni / 2,5hl, 25 hl, 250 hi

@ VINIFLORA CH 35

Kmen vhodny pro bila, Cervena a rosé vina s vy$sim obsahem S0, *
vysokda malolakticka aktivita e vhodné pro simultanni oCkovani e to-
lerance SOZ: volna SO2 do 35 mg/I a celkova SO2 do 60 mg/I » obsah
alkoholu: do 13,5% obj.  teplota: >15°C * hodnota pH: >3,0
Déavkovani: 1 baleni / 2,5hl, 25 hl, 250 hi

@ VINIFLORA CH 11

Kmen vhodny pro bila, Cervena a rosé vina o nizké teploté a pH. e to-
lerance SO, volna SO, do 20 mg/I a celkova SO, do 30 mg/I * obsah
alkoholu: do 12% obj. * teplota: >14°C * hodnota pH: >2,9
Davkovani: 1 baleni / 25 hl

@ LALLZYM LYSO

Stabilizuje most a mladé vino vici bakterialni ¢innosti.
Davkovani: 15-50g / 1001

© VINIFLORA GINE

Kmen neodbourdva v hroznovém mosStu a ve viné pfirozené se vysky-

tujici kyselinu citronovou na diacetyl, kyselinu octovou nebo 2,3-butan-

-diol. * Tolerance S02: volna S02 do 20 mg/I a celkova SO2 do 40

g/l  obsah alkoholu: do 14,5% obj. * teplota: >17°C * hodnota

:>3,2

Avkovani: 1 bal / 25 hi
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*> OSETRENiI MLADEHO ViNA

BENTONITY

@ SIHA - PURANIT

Granulovany sodno-vapenaty bentonit. Vhodny pro bila,
rosé a Cervend vina.

Dévkovani: 50 - 200g / 100 L

@ SIHA - PURANIT UF

Praskovy sodno-vapenaty bentonit. Vhodny pro bila,
rosé a Gervena vina. S vysokou adsorpCni schopnosti.
Davkovani: 25 - 1509 / 100 L

ZELATINA, KREMICGITA SUL

@ SIHA - GELATINE tekuta

Tekuta Zelatina slouzici k pfimému oSetfeni rmutu, mo$tu a mladych
vin. Zesiliuje sedimentaci kalu pfi sou¢asném snizeni nezadoucich
polyfenol( a tfislovin.

Davkovani: 30 - 100ml / 100 L zdravy hrozen

Davkovani: 100 - 200 ml / 100 L nahnily hrozen

@ SIHA - GELATINE jemnozrnna

Jemnozrnna Zelatina slouzici k pfimému oSetfeni rmutu, moStu a mla-
dych vin. Zesiliuje sedimentaci kalu pfi sou¢asném sniZeni nezadou-
cich polyfenolii a tfislovin.

Davkovani: 5-30g / 100 L

@ SIHA - GELATINE rozpustna za studena

Velmi lehce rozpustna Zelatina s vysokym bloomovym Cislem. Slouzi

k pfimému oSetfeni rmutu, moStu a mladych vin. Zesiliuje sedimentaci
kalu pfi soucasném sniZzeni neZadoucich polyfenold a tfislovin.
Davkovani: 5-30g / 100 L

@ SIHA - BEVASIL 30

Roztok kyseliny kiemicité o zvlastni Cistoté a aktivité, ktery se pouziva
v kombinaci se Zelatinou nebo jinymi kladné nabitymi kraslicimi
pripravky jako zesilova€ sedimentace.

Déavkovani: 30 - 100ml / 100 L

SPECIALNi PRIPRAVKY

@ SIHA - OPTIGEL

Tekuta zelatina s kaseinem slouzi k pfimému oSetfeni rmutu, mostu
a mladych vin. Zesilfiuje sedimentaci kalu pfi sou¢asném snizeni
nezadoucich polyfenold a tfislovin.

Davkovani: 30 - 100ml / 100 L zdravy hrozen

Davkovani: 100 - 200 ml / 100 L nahnily hrozen

@ SIHA - OPTISIL

Produkt na bazi aktivnich kfemicitan(i a vyziho méchyre k odstranéni
horkych ton{ a nezadoucich tfislovin.

Davkovani: 10-30g / 100 L

@ SIHA - OPTISIL PLUS
Novy pfipravek k harmonizaci vina na bazi aktivnich kiemicitan,
vyziho méchyfe a PVPP k odstranéni silné hotkych tond.

Davkovani: 5- 15g / 100 L

@ SIHA - GESIL

Praskovy pfipravek na bazi Zelatiny, silikat( a PVPP. Odstrani i stafin-
kové tny u starSich vin a ochrani vino pred vysokou barvou.
Davkovani: 20 - 509 / 100 L

©® ZEPOSIL

Praskovy pfipravek na bazi zelatiny, silikatd a PVPP. Odstrani i stafin-
kové tony u starSich vin a ochrani vino pfed vysokou barvou.
Davkovani: 20 - 50g / 100 L

© ZEKASIL

Praskovy pfipravek na bazi kaseinu, Zelatiny, silikat(i a PVPP k Setr-
nému odkaleni mostu do ¢irého stavu, sniZuje hodnotu nezadoucich
polyfenold a tfislovin. Zachovava hodnotu aminokyselin, které se
pozitivné podileji na budoucim aroma vina.

Davkovani: 20 - 50g / 100 L

@ SIHA - DIVERGAN

100% Cisté PVPP. Jeho pouziti je vhodné predevsim u vin s vysokym
obsahem polyfenol(i a oxidativnich ténd. Dokaze zachranit i (ipiné
zoxidované vino.

Davkovani: 5-80g / 100 L

© HUHNEREIWEISS vajecny hilek

Praskovy bilek z Cerstvych slepicich vajec vyrobeny za velmi Setrného
suseni. Vysoky ac¢inek na senzoricky negativni tfisloviny ve viné.

Je vhodny pro Cervend i bila vina.

Davkovani: 5-20g / 100 L

@ SIHA - HAUSENBLASE praskova vyzina

Bila vysoce ¢ista granulovana vyzina. Harmonizuije tfisloviny a slouzi

k Citeni mladého vina. Velmi G¢inné Cifeni vin pfi pouziti téch nejnizSich
aplikagnich davek.

Davkovani: 0,5-2,5g / 100 L

@ HAUSENBLASE tekuta vyzina

Specialné upraveny vyzi méchyf. Harmonizuje tfisloviny a slouzi

k Citeni mladého vina. K rychlejSimu Cifeni miZete pfidat BEVASIL 30
v poméru 1:1. Krasleni bentonitem je mozné az po 6 hodinach.
Davkovani: 50 - 100ml / 100 L

@ SIHA - AKTIVKOHLE GE

Vlysoce Cisté aktivni uhli rostlinného piivodu, které slouzi na absorpci
pachovych a chutovych vad v mostu a ving.

Davkovani: 10-50g / 100 L

@ SIHA - ACTILIQ Ge

Vlysoce Cisté aktivni uhli rostlinného pdvodu, které slouzi na adsorbci
pachovych a chutovych vad v mostu a ving.

Davkovani: 10 - 50 g / 100 L nahnily hrozen

@ SIHA - AKTIVKOHLE FA

Vlysoce Cisté aktivni uhli rostlinného plvodu, které slouzi na korekturu
barevnych vad v mostu a viné.

Davkovani: 10 - 509 / 100 L

@ SIHA - KUPFERSULFAT

Vlysoce Cisty siran médnaty vybrany specialné pro pouziti ve vinafstvi.
Pouziva se k odstranéni nezadouciho aroma po sirce a podobného
aroma u mladych vin.

Davkovani: 0,1-1,5g / 100 L



UPRAVA KYSELIN

© SIHA - KALIUM-BI-CARBONAT

Uhlicitan draselny k odkyseleni moStu a vina. PouZiva se k jedno-
duchému odkyseleni, tedy k odstranéni kyseliny vinné. Vyhodou je
moznost pfidat pfipravek do jiZ filtrovaného vina.

Davkovani: 66,7 g / 100 L (snizi kyseliny o 1g na litr)

© SIHADEX

Pripravek k podvojnému odkyseleni moStu a mladého vina. Doporucu-
jeme pouzivat u vin s vysokym obsahem kyseliny jablecné.
Davkovani: 66,7 g / 100 L (snizi kyseliny o 1g na litr)

@ SIHA - WEINKALK SPEGIAL

UhliCitan vapenaty k odkyseleni moStu a vina. Pouziva se k jednodu-
chému odkyseleni, tedy k odstranéni kyseliny vinné.

Davkovani: 66,7 g / 100 L (snizi kyseliny o 1g na litr)

@ SIHA - MILGHSAURE 80%

Biologicky ziskana organicka kyselina. Vyznacuje se vysokou Cistotou.
Obsah kyseliny mlécné predstavuje 80%. Vyhodou je moznost pfidat
pripravek do jiz filtrovaného vina.

Davkovani: dle potieby

@ SIHA - WEINSAURE L+

Pfirodni kyselina vinna, vyznacuje se vysokou Cistotou a je specialné
vybrana pro pouziti pfi vyrobé vina.

Davkovani: dle potreby

TANINY A GHIPSY

@ TANNIN S

Tanin ze slupek hroznu. Pispiva k biologické stabilizaci, potladuje
oxidaci a zvySuje komplexnost a ovocnost vin.

Davkovani: 1-15¢ / 100 L

@ TANNIN GS

Tanin ze slupek hroznu. Pfispiva k biologické stabilizaci, potlacuje
oxidaci a zvySuje komplexnost a ovocnost vin.

Davkovani: 1-15¢ / 100 L

@ TANNIN T

Tanin z odlezelého dubu s aroma po vanilce. Dodava vinu lehky drevity
ton, reaguje s prirodnimi tfislovinami obsazenymi ve viné. Prispiva

k biologické stabilité vina. Potlacuje oxidaci.

Davkovani: 1-10g / 100 L

© TANNIN FT

Tanin z opaleného dubu s aroma po ¢okoladé a kaveé. ZvySuje kom-
plexnost vina a reaguje s pfirodnimi tfislovinami obsazenymi ve ving.
Prispiva k biologické stabilité vina. Podporuje polymerizaci anthokyand
ve stadiu mladého vina. Vyrabi se hydrolyzou, proto je jemngjsi nez
jiné taniny. Potlacuje oxidaci. Je vhodny k senzorickému zaobleni vin.
Davkovani: 0,5 - 10g / 100 L

@ TANNIN QE

Tanin z francouzského dubu, podporuije ifeni, stabilizaci a senzoricky
rozvoj mladych Gervenych vin.

Davkovani: 5- 15g / 100 L

@ OAKVIN CHIPS

Barrique dubové chipsy jsou zakladnim feSenim z produkt( konveké-
niho vypalovani dubu. Chipsy jsou doporuceny pro zrani vin. Snadné
davkovani a rychlost G¢inku je patrné za nékolik tydnd.
Elagin-tfislovin produktu pfispiva schématu vin, zlepSuije jejich struk-
turu a komplexnost, zatimco uvolnéni polysacharidd vytvafi prijemny
pocit sladkosti.

Volba piivodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense
Davkovani: 20 - 40g / 100 kg

@ VINIBLOCK

Je ekonomicky a prakticky zpisob, jak zvysit kontakt vina se dfevem
sudu. Sklada se z inflizniho pletiva s dubovymi kostkami, které mohou
byt zavedeny do kazdé nadoby bez ohledu na jeji velikost a kapacitu.
Prispiva k vyraznému zlepSeni struktury a komplexnosti, ke zlepSeni
barev, viini a chuti obvykle spojenych se zranim ve dfeveé.

Volba plivodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense

Davkovani: dle potreby

O ZIG ZAG

Renovace sudli pomoci ZIG ZAG paliéek vloZzenych do sudu. Tento
systém pro obnovu sudu prodluzuje Zivotnost s jednim nebo i dvéma
vyrobnimi cykly. Alternativni produkt, ktery zvySuje zivotnost sudu se
doporuduje pro vysoce kvalitni vina.

Volba piivodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky
Davkovani:

32 holi v 16-ti parech renovuje 50% sudu.

16 holi v 8-mi parech renovuje 25% sudu.

Ekvivalence vypdleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense

@ MINI ZIG ZAG

Davkovani:

26 holi v 13-ti parech renovuje 25% sudu.

18 holi v 9-ti parech renovuje 16,5% sudu.
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense

@ SHORTSTAVE - MINISTAVE

Dubové desky maji podobny vliv na vino jako pfedchozi alternativy.
Podporuiji intenzivni aroma, chut a svézi ovocnost. Vynikajici flexibilata
umoznuje michani riiznych dubd, trovné vypalovani s vyssi kontaktni
plochou dfeva. Doporu€uiji se pro kvalitni vina, ktera potfebuji elegantni
a rychlé dozrani dfeva ukladanim do riznych nadob s vinem.

Volba plivodu dubu: francouzsky, evropsky nebo americky
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT

Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense

Mira kontaktu dFevo - vino: Ve vysi 100% je pocitano na standardni
225 litrii sud s celkovou plochou kontaktu 2,06 m2 ¢ili 109,22 litru/
m2

Jeden kus ministave: 950 x 80 x 5 mm = 0,11 m2

© NOBLESSE

Biologicky pfipravek na bazi kvasinkovych stén. Zintenziviuje struk-
turu, pocit plnosti v tstech a nasledné zaobleni chuti. Obaluje drsné
drevité tony ve vinech, které zraly v dievénych sudech.

Déavkovani: 30 - 50g / 100 L
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@ VINITANNIN SR

Vlysoce Gista smés taninil extrahovand ze slupek ¢ervenych hrozn,
optimalizuje intenzitu stabilizaci barevnych pigmentd (fetézcd antho-
kyan) ve stadiu $tavy nebo vina, zlepSuje texturu a potencial zrani
vina, aniz by mél hofky nebo adstringujici (stahujici) G¢inek.
Davkovani: 5 - 15 g / 100 L do vina nebo na 100 kg do rmutu

© VINITANNIN MULTI EXTRA

TanNin vyrobeny ze slupek ¢ervenych hrozndi, stabilizuje barevné
pigmenty a brani pfedéasnému starnuti vina, prekryva tony tékavych
kyselin ve viné

Davkovani: 10 - 30 g / 100 L do vina nebo na 100 kg do rmutu

*> OSETRENI VINA PRED LAHVOVANIM

@ SIHA - PYROSULFIT DRASELNY
Pyrosulfit draselny se pouziva prevazné k siteni rmutu, moStu a mla-

dych vin. Slouzi jako antioxidant a potlacuje nezadouci mikroorganizmy.

Davkovani: 5- 10g / 100 L

@ SOLFOSTERIL 15%
Tekuty pyrosulfit draselny se pouziva prevazné k sifeni mostu a mla-

dych vin. Slouzi jako antioxidant a potlacuje nezadouci mikroorganizmy.

Jedna se o Cisty SO, bez N vazeb.
Davkovani: 5-10g / 100 L

@ SIHA - GUMMI ARABICUM tekuta

30% tekuta arabska guma k zamezeni vzniku krystalickych
a kovovych zakal.

Davkawani: 50 -ﬁlg /1001

vyroba sektu

@ SIHA - GUMMI ARABICUM praskova

Mikrofiltrovana 100% praskova arabska guma pro stabilizaci vin.
ZlepSuje pocit v tstech a harmonizuje vino s vysokym obsahem
kyselin a alkoholu.

Davkovani: 10-30g / 100 L

@ SIHA - METAWEINSAURE

Vlysoce Cista esterifikovana kyselina metavinna. Slouzi na stabilizaci
proti vypadavani vinného kamene v lahvich.

Davkovani: 10g / 100 L

© SIHA - KALIUMSORBAT

Sorban draselny brzdi rlst kvasinek a plisni. Zabranuje rozkvaseni
vina v lahvich.

Davkovani: dle platné legislativy

DOPORUCENE PARAMETRY ZAKLADNIHO ViNA PRO VYROBU SEKTU:

e alkohol 11 - 12 obj. %
* celkové kyseliny 6,5-8g / |
e zbytkovy cukr do 4g/ |

* volna S0, 20mg / |, celkova S0, 60mg / |
* vino bez biologického odbouravani kyselin
* vino stabilni na vypadavani vinného kamene

PRIPRAVA ZAKVASU A OSETRENI ZAKLADNIHO VINA

@ SIHA - GARSALZ

Zékladni vyZivna sl pro rozmnozovani kvasinek a dokonalé
prokvaseni.

Davkovani: 60g / 1001

@ SIHA - GARSALZ PLUS

Obohacend vyzivna sl (vitamin B1, celuléza) pro rozmnozovani
kvasinek a dokonalé pokvaseni.

Déavkovani: 609 / 1001

REHYDRATACE KVASINEK

© SIHA - SPEEDFERM

Inovativni produkt z inaktivnich kvasinek cilené obohacenych o vitami-
ny (pantothenan, biotin), mineralni latky (hof¢ik, zinek, mangan) a ami-

nokyseliny, které je kvasinka schopna pfijmout pouze pfi rehydrataci.
Davkovani: 20 - 40g / 1001

KVASINKY

@ SIHA - AKTIVHEFE 4, @ SIHA - AKTIVHEFE 5

Dalsi kvasinky pro vyrobu sektu:

LALVIN EC 1118, LALVIN C, LALVIN R2, UVAFERM SLO
(vice informaci o téchto kvasinkach najdete na str. 5 - 7)

@ SIHA - TANNIN tekuty

Homogenni roztok taninu ke krasleni vina, extrahovany z dubének

a jedlych kastan(. Jeho pouZiti kladné ovliviiuje zralost a odridovou
chut vina a sektu. Spolecné s SIHA - BRILLANT tekuty vytvofi kom-
paktni usazeny kal pfi kvaseni sektu v lahvi.

Davkovani: 60g / 1001

@ SIHA - BRILLANT tekuty

Homogenni koloidni suspenze na zlepSeni kvaSeni a setfasani pfi
kvaseni sektu v lahvich. Zabrani pfilnuti kvasinek na sténé lahve.
Davkovani: 60g / 1001

©® GO-FERM

Inovativni produkt z inaktivnich kvasinek cilené obohacenych o vitami-
ny (pantothenan, biotin), mineraini latky (hof¢ik, zinek, mangan) a ami-
nokyseliny, které je kvasinka schopna pfijmout pouze pfi rehydrataci.
Davkovani: 20 - 40g / 1001



% BECOGEL - buni¢ina

> Celuldzova vlaknina rizné délky, ktera je jemné rozvlaknéna.

» Vlakninova struktura vytvafi volny, ale dobfe vyztuzeny filtracni
kolag s velkou kapacitou pohlceni kald.

» BECOCEL Ize naplavit jako jedinou filtratni pomocnou latku
nebo ho Ize pfidat k jinym filtracnim pomocnym latkam.

> Filtracni kolag ziistava stabilni i pfi vykyvech vakua, nevytvafi se
Zadné trhlinky ve filtraénim kolagi.

% BEGOLITE - perlit

» Vysoce Cisty expandovany filtracni perlit pro naplavovou filtraci.

» Tvorba homogenniho filtraéniho kolace bez trhlin znamena jistou
filtraci.

> Velky filtraéni vykon diky velkému objemu v mokrém stavu

» Piesné sladéni struktury a velikosti ¢astic s pfislusnym ukolem
filtrace.

% BECOGUR - kiemelina

> Kvalitni, filtracné aktivni kiemelina pro naplavovou filtraci.

» Na zakladé rozsahlého vyzkumu a zkuSenosti z praxe jsou tvar

a velikost ¢astic optimalné pfizplisobeny jednotlivym (koliim filtrace.

» Rychla tvorba pevné prilnavého, spolehlivého filtracniho kolace,
vynikajici filtratni vlastnosti

» Hospodarna diky vybéru nejvhodngjsich kiemelin pro dané pouZiti.

m Sypka hmotnost (g/L)
BECOCEL 2000 12
BECOCEL 400 55
BECOCEL 250 120
BECOCEL 150 175
BECOCEL 100 200

BECOLITE 5000 hruba
BECOLITE 4000 stredni
BECOLITE 3000 jemna

BECOGUR 4500 velmi hrubd
BECOGUR 3500 hruba
BECOGUR 1200 stredni
BECOGUR 200 jemna
BECOGUR 100 velmi jemna

% EUROPOR - filtracni desky ormst 200 x 200mm, 400 = 400mm, 600 = 615 mm)

Hruba filtrace

EUROPOR® K1 Nominalni
EUROPOR® K2 >
EUROPOR® K3 0.1

K7(

GeFici filtrace 02
EUROPOR® K5 KEO | 15
EUROPOR® K7 <o
EUROPOR® K10 04

K3p
0,5

Jemna filtrace 15
EUROPOR® K12 T g 07
EUROPOR® K15 K
EUROPOR® K30 B o b3

R K2 — 2,5

Sterilni filtrace o it
EUROPOR® K30 ’
EUROPOR® K40 (L/m'xmin) 650 220 140 80 15
EUROPOR@ K60 Podminky:Ap = 100kPa ( 1bar ). Medium: voda pii 20°C

EUROPOR® K70




% BECOPAD - filtraéni desky vormat 200 = 200mm, 400 x 400 mm, 600 = 615 mm)

Hruba filtrace
BECOPAD® 550
BECOPAD® 450

Nominalni
hodnota
(pm)

0,5

120

27

i

U

Cefici filtrace X
BECOPAD® 450
BECOPAD® 350 T

1,0

Jas0
L Epl

1.5

2,0

Jemna filtrace
BECOPAD® 350
BECOPAD® 270 : 3.0

2,5

|ss0

Sterilni filtrace I 3.5

BECOPAD® 220 i 40
BECOPAD® 170
BECOPAD® 120
BECOPAD® 115 + g 30

700 600 500 400 300 200 100 0
[1m” min]"

T

Podminky:Ap = 100kPa ( 1bar ). Medium: voda pfi 20°C

% BECO - filtracni svicky

Predfiltracni svicky

H 45

BECO - PROTECT ‘PG 10, 20, 30, 40“
délka porovitosti 0,2 um; 0,3 um; 0,5 um; 0,6 um; 0,8 um; 1,0 um; 2,0 um; 3,0 um; 5,0 um; 10,0 ym
BEGU = PHUTEGT ,Ts 10‘1’ 20u’ 30“’ 40“
délka porovitosti 0,2 um; 0,3 pym; 0,5 ym; 0,6 um; 0,8 um; 1,0 um; 2,0 pm; 3,0 ym; 5,0 um; 10,0 ym
Membranove svicky

BECO - MEMBRAN 'PS pllls 1011, 2011’ 30n, 40*
délka porovitosti 0,2 um; 0,45 ym; 0,65 pym; 0,8 ym







Informujeme Vas dle nejlepSiho védomi.
V8echny Udaje vychazeji z dnesniho stavu znalosti a nedélaji si narok na plnost. Nelze z nich odvodit nic z&vazného.

PouZiti nasich vyrobk( mimo zkuSebni kritéria uvedend v Technické informaci si vyzada zvlastni provéfeni zakaznikem. Ruceni za pfipadnou $kodu jakéhokoliv druhu
nelze v tomto pfipadé prebirat. Dalsi podrobné informace pro jednotlivé vyrobky najdete v pfislusné Technické informaci, provoznim navodu a pokynech pro uZivatele.
PouZiti v rozporu s uréenim ma za nasledek ztratu narok( na jakékoliv ruceni, i s ohledem na pfipadna ochranna prava tfeti osoby.

Viyhrazujeme si zmény v ramci technického zdokonalovani.

Kompletni technické informace naleznete na www strankach v kategorii Pfipravky.

Vyhradni dovoz a distribuce:

LIPERA s.r.0.
Podivinska 1470

691 02 Velké Bilovice
Ceska republika

T. +420 572 599 537
F: +420 572 599 539
M: +420 602 747 484
www.lipera.cz
info@lipera.cz

LIPERA SK s.r.o.
Bernolakova 18

902 01 Pezinok
Slovenska republika
T: +421 336 402 214
F: +421 336 402 214
M:+421 911 347 925
www.lipera.sk
info@lipera.sk

Ing. Libor Zlomek

M: +420 724 936 030
libor.zlomek@lipera.cz
Petr Fiala

M: +420 736 643 741
petr.fiala@lipera.cz

Ing. Radek Zlomek

M: +420 603 843 500
radek.zlomek@lipera.cz
Ludék Varmuza

M: +420 775 004 044
varmuza@lipera.cz

Ing. David Cifersky

M: +421 911 247 925
david.cifersky@lipera.sk



